
ステイブルズ シャルドネ 2014

テクニカルデータ

アルコール度数 : 13％
総酸度 : 7.65g/l
残糖度 : 5.0g/l
pH : 3.50

テイスティングノート

産地

ニュージーランド ホークス・ベイ、ギズボーン

ブドウ品種

シャルドネ 100％

ワイナリー：ナタラワ

外観は薄い金色がかった麦わら色。熟したグレープフルーツ、メロン、パイナップルやレモン
のような香り。穏やかな樽熟成由来のビスケット。丸みを帯びた滑らかな触感とメロンや白桃に
様な果実風味。柑橘系の爽やかな後味。

醸造

2013年のステイブルズ・シャルドネは、スタイリッシュで果実味に富んだスタイルです。
ホークス・ベイとギズボーン地方のシャルドネを用いて造られたこのワインは、穏やかなオーク
樽風味が感じられるスタイルに仕上がっています。
ワインの一部には、複雑さと柔らかさを持たせるため、マロラクティック発酵が行われています、
2013年ヴィンテージは全般的に涼しく雨が多い年でしたが、収穫期には乾燥した天候となり、
ブドウは素晴らしい状態に成熟しました。オールシーズンを通しての徹底された細やかな畑の
管理により、クリーンで熟したブドウが収穫できています。
醸造家 アラウィン・コーバン、ピーター・ゴウ

料理との相性

新鮮なムール貝、サーモン、並びに白身の魚料理。クリームソースを使った仔牛の料理。

－ お問い合わせ －

ワイン事業部本部 TEL:03-5719-7423    FAX:03-5719-7424

北陸営業部 TEL:0766-31-1097   FAX:0766-31-1098

石川ワインセンター TEL:076-277-3597  FAX:076-277-3598

GRN株式会社

http://www.grncorp.co.jp/wine/ 

スクリューキャップ参考市場価格（税抜） ¥2,300


