
シングルファイル

デンマーク ピノ・ノワール 2015

Singlefile 

Denmark Pinot Noir

赤／ミディアムボディ 750ml

－ お問い合わせ －

ワイン事業部本部 TEL:03-5719-7423  FAX:03-5719-7424

北陸営業部 TEL:0766-31-1097  FAX:0766-31-1098

－ 受注・物流センター －

石川ワインセンター TEL:076-277-3597 FAX:076-277-3598

GRN株式会社

http://www.grncorp.co.jp/wine/ 

産地

西オーストラリア州 グレート・サザン デンマーク

ぶどう品種

ピノ・ノワール100%

醸造

2015年3月に収穫されたぶどうは夜間に収穫、除梗の後6日間冷却浸透。

圧搾後、一部は新しいオーク樽で自然発酵させ、残りはオープンファーメンターで発酵後、
オーク樽に移し変える。ワインの40％が新樽、残り60％が1～2年目の樽で9ヶ月間熟成され

る。その後2013年10月にボトリングをおこなった。

テイスティングコメント

ラズベリーやさくらんぼ、土っぽさやスパイスの香りなどがたちのぼる、ややしっかりしたボ

ディのピノノワール。タンニンは柔らかで余韻が長く感じられる今も飲み頃だが７年くらいは
熟成していく。

ヴィンテージ

リンデセイズ・ヴィンヤードでとれたピノ・ノワールだけで造られたワイン。リンデセイズ・ヴィン

ヤードは、グレートサザン デンマークの中にある冷涼な気候で、ピノ・ノワールの栽培には大

変適しており、香り豊かなフローラル、さくらんぼやラズベリーなどの味わいに続き、繊細な

風味の後味が続く、高品質なピノ・ノワールが造られる。2015年の春の訪れが早かったことで

異例の早さでぶどうが熟した。日中の寒暖の差によって自然な酸味がぶどうに残されている。

よく合う料理

赤身肉料理によく合い、鴨の肉とはとりわけ相
性がよい。

テニクニカルデータ

アルコール度数：１4.2％


