
シングルファイル

デンマーク ファミリー・リザーブ シャルドネ 2015

Singlefile 

Denmark ‘Family Reserve’ Chardonnay

白／辛口 750ml

－ お問い合わせ －

ワイン事業部本部 TEL:03-5719-7423  FAX:03-5719-7424

北陸営業部 TEL:0766-31-1097  FAX:0766-31-1098

－ 受注・物流センター －

石川ワインセンター TEL:076-277-3597 FAX:076-277-3598

GRN株式会社

http://www.grncorp.co.jp/wine/ 

産地

西オーストラリア州 グレート・サザン デンマーク

ぶどう品種

シャルドネ100%

醸造

2013年3月24日に収穫されたぶどうはひと晩冷却されたのち圧搾。40%を新樽で60%を2

年目のフランス産バリックで7ヶ月熟成される。そして15%はまろやかな口当たりにするため

マロラクティク発酵させる。最初の4ヶ月間は澱と一緒に寝かせる。

テイスティングコメント

凝縮したグレープフルーツや白桃の香りと共に澱と寝かせたことによる複雑なニュアンスが

感じられる。シトラスやプラム、カシューナッツなどの味わい。そして部分マロラクティク発酵

によりクリーミーな構造になっている。果実味、酸味、長い余韻の絶妙なバランスによる素晴
らしい口当たり。力強さとエレガントさを兼ね備えており、10年は熟成が進むと思われる。

ヴィンテージ

シングルファイル・ヴィンヤードでとれたシャルドネだけで造られたワイン。シングルファイル・

ヴィンヤードに最初のぶどうが植えられたのは1989年。35度、海抜60メートルに位置したグ

レート・サザンのデンマークにある畑は、北北西に向かって傾斜しており、肥沃で水はけのよ

い微生物が豊富なユーカリ由来の土壌である。

力強さとエレガントさを兼ね備えた冷涼な地域のシャルドネ種のワインを造るため、畑を歩き

ながらぶどうを一つずつ分別し、理想的な収穫時期を決定。ぶどうはゆっくりと熟し、完熟し

ても自然な酸味が残されている。

よく合う料理

アヒルや甲殻類を使ったお料理、野菜のソ
テーなどとの相性がよい。

テニクニカルデータ

アルコール度数：１3.6％


